DAFTAR ISI

KATA PENGANTAR i
DAFTAR ISI iii
DAFTAR TABEL vi
DAFTAR GAMBAR vii
DAFTAR LAMPIRAN viii
BAB I PENDAHULUAN 1
1.1 Latar BeIAKARE . cossssscsssssnssssissuiommsssisenssssrssssssensnesssssmsmasssrsmsasonssusonsnstsossseassavensaas 1
1.2 Rumusan Masalah...........c.coceeveeeirreninneenicnieecnciecstssisssccssnssesssssesnessesssessesseens 4
1.3 Tajusn Penelitian . vssminsssessmssossrsssssnsasonssvosnsossessovsnssnsuassassasansronsasensnsssonss 4
1.3.1 TUJUAN UMUIN ..cccoriurunnnensasnsncansssassesesssasassesssassssssssnsassessansasassnsnssssssssasassssssass 4
1.3.2 Tujuan KRUSUS ...cocvnmsssssssmnsssesmssassisnsnssssnssserssssussussassnessvsenspesssssrsanminsaasy 4
1.4 RUANG LINGKUP ....ocoveursersisnscsnisisninissesmssnsassessasssnssssessssssnssnsassassssssnssssasassassssassssass 5
L5 MBREBAAL. .. .. covanvinsumesssmmsonsesssanssssssminsteussmees sasinsss s auss seoseasmsssssens saupssavsnassusssdonsrssnan 5
1.5.1 IMARASISWAL ...cveneronasmsrsessmssnsesnobosarssapnasosnsansinssissaissiesadsassnsassss ionsuseomonsionssensesss 5
ST 17T 3 ORI TRRTRIITUTI 1. |1 Y, S S, 5
1.5.3 INSHUISE. cocusecsonssnasessansonsnsrnsssssnnansasasesrasessnnastasssiassssinsesuisssonsensessssapsisssnsornssnss 3
BAB II TINJAUAN PUSTAKA
2.1 Sanitusi Peralatan MaKBORN ... .comussmsrsomuuessssmsmmmonassiopsmmsssnmsstersserosssods 6
2.1.1 Pengertian Peralatan Makan ...........c.cooouvuereeeinnieeinieeinncccsesneenccenenes 6
2.1.2 Persyaratan Peralatan MaKana ...........cceeuesesesssessssssscsesssssssssasssessassssasasssssssss 6
2.1.3 Teknik Pencucian Peralatan Makanan ............coccecevevieniesnnvenennesneneesnsensennens 7
2.1.4 Faktor yang Mempengaruhi Keberadaan Mikroba pada Peralatan Makanan
.............................................................................................................................. 10
2.2 Angka Lempeng Totl.......oxuunsssinssssovnsssassnesssnssensrevasssasspstnasssnonassonsserernersoosrs 13
2.3 Perhitungan Angka KUuman ...........coceccveicsssacsscnsnsnescsassssacsassesasassssassssasansassssnss 13
2.4 SEETTLISAST .vvveveerererereraerersiresaeseseeseeesestesesesesesessssestesesssasssssssssnsssssssessssssnssesnssas 17
2.4.1 Macam-macamm SteriliSasl.....c....miussssssossswssssrenssssissssonssssrsosapsssrsvasas 18

iii




2.5 SINAT UV coeeeeeeeeeeeeeeeessseeesesssssseesssesssssssssesssssssssesessssssssesssssssssssasssssnsessssssssssass 20

2.5.1 Efek Sinar UV terhadap MiKroorganisme ..........c.coeeeeeeeeesieesnssesuesunsnns 21
2.6 Pemantulail SHIBE .. .usscissorssosssrsssenissssnsmsrsssssossonsssssssssssmsenssenorsnsesysesssyansosnsh bus 22
2.7 KerangKa TEOT . icuceurcurnisessesessessesaesansassessnssssscsssssasssssassassasonssnsonssssssssssssssssasans 26

BAB IIIl METODE PENELITIAN

3.1 Jenis PeREHUAN .. ... asissmsissvaissssicmsstrmnssosenmsessasssssamsmmansssssesitossasiere 27
3.1.1 Desain Penelifian ...........cocsosrvsmsivssnsssnsscassssssssssssssassonssssonssssosassnssosissoronons 27
3.1.2 Kerangka Konsep PenelItifif ........ccocscassssessssssssossossassssnsssnsonsasassansassssusasasse 27
3.1.3 Strategi Pengendalian Variabel Pengganggu ...........ccoveviniiicincnincnnnns 28
c 3 5312 11005 TSSO SRS — 28
3.1.5 Definisi Operasional ............cocoeeuerenseseeesssaeressssnsncsnesessssessasesssassssnssssasssssses 28

3.2 Rancangan SAMPEI ......c.cciesssssssssssssasssssmsusasssasssnssesassassssasussasssansravasaeninasassnsonssnss 29
3.2.1 Populasi dan Sampel ...........ccoueueerrerrerernencniisisiasesnsisssnssesnsnssasssesssnsacsesss 29
3.2.2 Besar SampPel ..c.cousmomsmssoammsssssnossomssssammsnssesmmsonsnsssenserssesserssonsasavressen 30
3.3.3 Teknik Pengambilan Sampel ...........coueuemeeenreninnininiiinrisieesnsnncsassssnsscsnea 31

3.3. Rancangan Pengumpulan Data...........c.ccceueermnerinnnseneneninisisensesssnssesnssssassesneas 32
3.3.1 JEnIS DIALA ...ocosserrosssornsonsasnsaciininsssvssiisonississsssbsenasasssrsosassismsontabspsnsasuopsnmsponts 32
3.3.2 Alat Penigumpull Dathi . ...cocucscssussssensssssssssmrossssnsssssensasassssnssassssasssaossavssasas 33
3.3.3 Teknik Pengumpulan Data............cccccocerureennnsnnsaissnssacsscsnssnsnsssssssssassonns 33
3.3.4 Tenaga Pengumpul Data...........cccceeesisesncsniscassossesassnsnssasassasassssassasassssessassess 33

3.4 Rancangan Pelaksanaan Penelitian............ccoeeieieeeieieiiniieninieneenecceneencnes 34
3.4.1 Tempat dan Waktu Penelitian............coceerrsessresneresssncasnsaanaasnsssssassssssasessens 34
3.4.2 Langkah-langkah Penelitian..............ccoceeveriniennnernnnnunsesenainesescsesnsnsssnsasassens 34
3.4.3 Pengolahan dan Analisis Data.............ccoereeurunreeneninteiesenncsesesnsnsnsssnscsanacas 39

BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN

4.1 Gambaran Umum Perusahifii] ..........c.cssmsississsosssissssssssssnssssssonsnasmrnsssasvessasns 42
4.1.1 Perkembangan Perusahaan..............ccocvvueiiinrenienieninineenesessisesesesessenaens 42
4.1.2 Visi dan Misi PEmusahaa).........cusscieainssismsssassensssssssassssisanssnsssasssssssss 45
4.1.2 Stuktur Organisasi Manajemen.............cccueeeeerreruernereensesseessessssssesnssessssens 45

iv




.13 PrOAUKSI coooeeeeeeeeeeeeeeeeesessensessesssssssssssssassssssssssssssassasssssesasssssssssssssssssssssrsssnnns 46

4.1.4 KetenagaKeTjaal............cocevueresuereserssnenasessasssasesssassssssasasasssssssssssesssnssssssasases 49
4.2 Hasil Penelitian.........ccoceerueerrecreeseessnsssscscessessseessesssnesseessasssssssassssssssssssssssssssssaes 49
4.2.1 Hasil Observasi Sarana Tempat Pencucian Alat Makan..............cccccevnuneeee. 50
4.2.2 Hasil Observasi Teknik Pencucian Alat Makan ...........ccoooveeiiiienininnencnnee 50

4.2.2 Hasil Pemeriksaan Angka Kuman Pada Alat Makan Sebelum dan Setelah
Dikontakan dengan Variasi Lama Paparan Lampu Ultraviolet .............c.cccccece.. 54

4.2.3 Persentase Penurunan Angka Kuman Berdasarkan Variasi Lama Paparan

Sinar Ultraviolet di Dapur PT. Nagasakti Kurnia Textile Mills Juli 2020 .......... 55
4.3 ANAISIS DILA...........cososiissisisssssissnmsssisssmsnssssssossmomssasensensavnmsssenuvonessevenersrpnsponshsinss 55
4.4 PeMDANASAN .......ccveeerenrererreraeieeestesseeeesasetestsssessessesssesssssessassaessassassasassssssssnne 58

4.4.1 Hasil Pemeriksaan Angka Kuman Pada Alat Makan Sebelum dan Setelah
Dikontakan dengan Variasi Lama Paparan Lampu Ultraviolet .............c.cccccuen.. 62

4.4.2 Persentase Penurunan Angka Kuman Berdasarkan Variasi Lama Paparan
Sinar Ultraviolet di Dapur PT. Nagasakti Kurnia Textile Mills Juli 2020 .......... 65

BAB V KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 KESIMPUIAN......cceerererieicritcnisnicesresss sttt sa s s 66

8 2 QALAIL 1ovessenonseiomssiasisininsinssssismises sssssas b RSSO R e AH S S Yo St g R oA e T S AT 66
DAFTAR PUSTAKA 67
LAMPIRAN




