GAMBARAN SIFAT ORGANOLEPTIK DAN NILAI GiZI BAKPAO MOLA
BERBAHAN TEPUNG MOCAF (Modified cassava flour) DAN LABU
KUNING (Cucurbita moschata) DENGAN ISIAN STROBERI (Fragaria x
ananassa) DAN KACANG MERAH (Phaseolus vulgaris L) SEBAGAI
ALTERNATIF MAKANAN SELINGAN SUMBER SERAT DAN
RENDAH ENERGI BAGI PENDERITA DIABETES MELITUS
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