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LAMPIRAN 1  

NASKAH PENJELASAN PENELITIAN 

GAMBARAN SIFAT ORGANOLEPTIK DAN NILAI GIZI MOCHI 

BERBAHAN DASAR TEPUNG BERAS KETAN PUTIH DAN 

TEPUNG HUNKWE DENGAN ISIAN BUAH NAGA MERAH 

SEBAGAI ALTERNATIF SELINGAN  SUMBER SERAT 

UNTUK REMAJA OBESITAS 

Saya Putri Anggitha Istono, mahasiswa Jurusan Gizi Politeknik 

Kesehatan Kemenkes Bandung, saat ini sedang melakukan penelitian 

yang berjudul “Gambaran Sifat Organoleptik dan Nilai Gizi Mochi 

Berbahan Dasar Tepung Beras Ketan Putih dan Tepung Hunkwe dengan 

Isian Buah Naga Merah sebagai Alternatif Selingan Sumber Serat Untuk 

Remaja Obesitas”. Dengan demikian, saya mengajak saudara/i untuk 

berpartisipasi dalam penelitian ini. Tujuan dari penelitian ini adalah untuk 

mengetahui gambaran sifat organoleptik dan nilai gizi mochi berbahan 

dasar tepung beras ketan putih dan tepung hunkwe dengan isian buah 

naga merah sebagai alternatif makanan selingan sumber serat untuk 

remaja obesitas. 

 Bahan utama dari produk mochi ini terdiri dari tepung beras ketan 

putih dan tepung hunkwe dengan isian buah naga merah, serta bahan 

pendukung seperti dalam pembuatan mochi pada umumnya. Produk ini 

terdiri dari tiga mochi dengan formula yang berbeda dengan imbangan 

tepung beras ketan putih dan tepung hunkwe yaitu 60%:40%, 55%:45%, 

dan 50%:50%. 

Mochi ini akan diuji secara hedonik kepada 30 orang panelis agak 

terlatih, yaitu panelis yang telah melakukan pelatihan untuk menjadi 

seorang panelis dan telah mendapatkan mata kuliah ilmu teknologi 

pangan. Sasaran dari penelitian ini adalah tingkat 2 dan 3 mahasiswa 

Jurusan Gizi Poltekkes Kemenkes Bandung yang telah bersedia menjadi 

panelis dan telah memenuhi kriteria panelis meliputi panelis dalam kondisi   
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sehat, tidak sedang mengalami flu, panas dalam, demam, sakit gigi, 

sariawan, gangguan emosi, tidak merokok, dan tidak minum kopi dalam 

waktu 60 menit sebelum pelaksanaan uji organoleptik, tidak dalam kondisi 

lapar ataupun kenyang, bersedia meluangkan waktu untuk mengikuti uji 

organoleptik hingga selesai dan dilarang berkomunikasi dengan panelis 

lain di ruang uji. 

Penilaian organoleptik dilaksanakan dengan menyajikan tiga 

produk mochi dengan kode yang berbeda dan diberikan satu gelas air 

mineral kemasan. Panelis diberikan waktu untuk minum atau berkumur 

agar pengecapannya kembali netral sebelum mencoba mencicipi sampel 

lainnya. Panelis tidak harus menghabiskan sampel mochi yang diberikan, 

cukup sampai dapat menilai warna, rasa, aroma, tekstur dan overall. 

Panelis kemudian memberikan penilaian tiga sampel mochi sesuai 

dengan tingkat kesukaan panelis yang terdiri dari warna, rasa, aroma, 

tekstur dan overall. Panelis diberikan waktu tiga menit untuk menilai 

tingkat kesukaan terhadap sampel mochi dan mengisi jawaban dengan 

skala 1-7 pada formulir yang telah disediakan, maka total waktu yang 

diberikan adalah 10 menit. 

Partisipasi dalam penelitian dan pengujian ini bersifat sukarela dan 

tidak ada unsur paksaan, diperbolehkan untuk mengundurkan diri apabila 

tidak berkenan. Sebagai tanda terima kasih telah berpartisipasi dalam 

penelitian dan pengujian ini, panelis akan mendapatkan souvenir yang 

akan diberikan pada saat pengujian selesai. Semua informasi dan hasil 

yang telah dilakukan saudara/i akan dijaga kerahasiaannya. Semua data 

yang terkait tidak akan dihubungkan dengan identitas saudara/i. 

Apabila saudara/i memerlukan penjelasan lebih lanjut dapat 

menghubungi peneliti utama a. n. Putri Anggitha Istono beralamat di Desa 

Kasomalang Wetan No. 29, RT 03/ RW 01, Kec. Kasomalang, Kab. 

Subang, Jawa Barat 41281. No. HP 08990091137 atau email 

putriscollegeacc@gmail.com. 

 

mailto:putriscollegeacc@gmail.com
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LAMPIRAN 2  

PERSETUJUAN SETELAH PENJELASAN (PSP) 

(INFORMED CONSENT) 

 

Saya telah mendapat penjelasan secara rinci dan mengerti 

mengenai hal yang berkaitan dengan penelitian yang dilaksanakan oleh 

mahasiswa Jurusan Gizi Poltekkes Kemenkes Bandung. Untuk itu, saya 

menyatakan kesediaan berpartisipasi pada penelitian tersebut secara 

sukarela tanpa paksaan. Bila saya ingin, saya dapat mengundurkan diri 

sewaktu-waktu tanpa sanksi apapun. 

 

Nama Panelis Tanggal/Bulan/Tahun Tanda Tangan 

   

Nama Saksi Tanggal/Bulan/Tahun Tanda Tangan 
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LAMPIRAN 3  

FORMULIR UJI HEDONIK 

 
Nama Panelis : 

Umur   : 
No. HP  : 
Hari/Tanggal  : 

Produk  : Mochi Berbahan Dasar Tepung Beras Ketan Putih 
dan Tepung Hunkwe dengan Isian Buah Naga Merah 

Instruksi   : 
- Dihadapan saudara/i telah disajikan 3 macam sampel mochi untuk 

dilakukan tingkat kesukaan saudara/i terhadap warna, rasa, aroma, 
tekstur dan overall dari masing-masing sampel. Beri tanda () pada 
nomor yang sesuai dengan penilaian saudara/i. 

- Penilaian sampel dilakukan satu persatu dari kiri ke kanan. 
- Setelah melakukan penilaian pada sampel pertama, netralkan indera 

pengecap saudara/i dengan minum air mineral atau berkumur dan 

istirahatkan indera pengecap saudara/i selama 30 detik sebelum 
melakukan penilaian selanjutnya. 
 

 

Penilaian 
Warna Rasa Aroma Tekstur Overall 

363 486 752 363 486 752 363 486 752 363 486 752 363 486 752 

1. Sangat tidak 
suka 

               

2. Tidak suka                

3. Agak tidak 
suka 

               

4. Netral                

5. Agak suka                

6. Suka                

7. Sangat suka                
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LAMPIRAN 4  

NILAI GIZI PRODUK 

Formula 1: 

Nilai Zat Gizi Formula 1 (60% : 40%) 

No. Bahan Makanan Berat (g) 
Energi 
(kkal) 

Protein 
(gr) 

Lemak 
(gr) 

KH 
(gr) 

Serat 
(gr) 

1. 
Tepung beras 

ketan putih 
66 235,62 4,55 0,66 52,87 0,53 

2. Tepung hunkwe 44 160,16 2 0,44 36,74 7,08 

3. Tepung maizena 9 30,69 0,03 0 7,65 0,63 

4. Susu low fat 150 72 4,2 1,5 6,6 0 

5. Gula 15 59,1 0 0 14,1 0 

6. Buah naga merah 90 50,4 0,72 0,9 9,81 2,88 

7. Minyak kelapa 12 104,4 0,12 11,76 0 0 

Total 712,37 11,6 15,26 127,77 11,12 

Nilai Gizi / Buah 118,73 1,93 2,54 21,29 1,85 

Nilai Gizi / Porsi (2 bh) 237,46 3,87 5,09 42,59 3,71 

Jumlah Kecukupan Remaja Laki-
laki (AKG, 2019) 

240 7 8 35 3,4 

Persentase Pemenuhan 

Makanan Selingan 
98,9% 55,3% 63,6% 121,7% 109,1% 

Jumlah Kecukupan Remaja 
Perempuan (AKG, 2019) 

205 6,5 7 30 2,9 

Persentase Pemenuhan 
Makanan Selingan 

115,8% 59,5% 72,7% 142% 127,9% 
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Formula 2: 

Nilai Zat Gizi Formula 2 (55% : 45%) 

No. Bahan Makanan Berat (g) 
Energi 
(kkal) 

Protein 
(gr) 

Lemak 
(gr) 

KH 
(gr) 

Serat 
(gr) 

1. 
Tepung beras 
ketan putih 

60,5 216 4,17 0,6 48,5 0,48 

2. Tepung hunkwe 49,5 180,18 2,23 0,49 41,33 7,97 

3. Tepung maizena 9 30,69 0,03 0 7,65 0,63 

4. Susu low fat 150 72 4,2 1,5 6,6 0 

5. Gula 15 59,1 0 0 14,1 0 

6. Buah naga merah 90 50,4 0,72 0,9 9,81 2,88 

7. Minyak kelapa 12 104,4 0,12 11,76 0 0 

Total 712,75 11,47 15,26 127,95 11,96 

Nilai Gizi / Buah 118,8 1,91 2,543 21,32 1,99 

Nilai Gizi / Porsi (2 bh) 237,6 3,82 5,09 42,65 3,99 

Jumlah Kecukupan Remaja Laki-

laki (AKG, 2019) 
240 7 8 35 3,4 

Persentase Pemenuhan 
Makanan Selingan 

99% 54,6% 63,6% 121,8% 117,3% 

Jumlah Kecukupan Remaja 
Perempuan (AKG, 2019) 

205 6,5 7 30 2,9 

Persentase Pemenuhan 
Makanan Selingan 

115,9% 58,8% 72,7% 142,2% 137,6% 
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Formula 3: 

Nilai Zat Gizi Formula 3 (50% : 50%) 

No. Bahan Makanan Berat (g) 
Energi 
(kkal) 

Protein 
(gr) 

Lemak 
(gr) 

KH 
(gr) 

Serat 
(gr) 

1. 
Tepung beras 
ketan putih 

55 196,35 3,79 0,55 44,05 0,44 

2. Tepung hunkwe 55 200,2 2,47 0,55 45,92 8,85 

3. Tepung maizena 9 30,69 0,03 0 7,65 0,63 

4. Susu low fat 150 72 4,2 1,5 6,6 0 

5. Gula 15 59,1 0 0 14,1 0 

6. Buah naga merah 90 50,4 0,72 0,9 9,81 2,88 

7. Minyak kelapa 12 104,4 0,12 11,76 0 0 

Total 713,14 11,34 15,26 128,14 12,8 

Nilai Gizi / Buah 118,86 1,89 2,54 21,36 2,13 

Nilai Gizi / Porsi (2 bh) 237,7 3,78 5,09 42,7 4,27 

Jumlah Kecukupan Remaja Laki-

laki (AKG, 2019) 
240 7 8 35 3,4 

Persentase Pemenuhan 
Makanan Selingan 

99% 54% 63,6% 122% 125,5% 

Jumlah Kecukupan Remaja 
Perempuan (AKG, 2019) 

 

205 6,5 7 30 2,9 

Persentase Pemenuhan 

Makanan Selingan 
115,9% 58,1% 72,7% 142,3% 147,2% 
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Pemenuhan Nilai Gizi Remaja Laki-Laki 

Zat Gizi 

Kecukupan 

Remaja (AKG, 

2019) 

Nilai Gizi per Porsi 

Resep 

Standar 

Formula 1 

(60% : 40%) 

Formula 2 

(55% : 45%) 

Formula 3 

(50% : 50%) 

Energi (kkal) 240 294,78 237,46 237,6 237,7 

Protein (g) 7 5,6 3,87 3,82 3,78 

Lemak (g) 8 10,63 5,09 5,09 5,09 

Karbohidrat (g) 35 44,59 42,59 42,65 42,7 

Serat (g) 3,4 0,62 3,71 3,99 4,27 

Persentase Pemenuhan Serat 18,2% 109,1% 117,3% 125,5% 

 

Pemenuhan Nilai Gizi Remaja Perempuan 

Zat Gizi 

Kecukupan 

Remaja (AKG, 

2019) 

Nilai Gizi per Porsi 

Resep 

Standar 

Formula 1 

(60% : 40%) 

Formula 2 

(55% : 45%) 

Formula 3 

(50% : 50%) 

Energi (kkal) 205 294,78 237,46 237,6 237,7 

Protein (g) 6,5 5,6 3,87 3,82 3,78 

Lemak (g) 7 10,63 5,09 5,09 5,09 

Karbohidrat (g) 30 44,59 42,59 42,65 42,7 

Serat (g) 2,9 0,62 3,71 3,99 4,27 

Persentase Pemenuhan Serat 21,4% 127,9% 137,6% 147,2% 
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LAMPIRAN 5  

BIAYA PRODUKSI PRODUK 

 

No. Bahan 
Harga Per 

kg 

Harga Bahan yang Dipakai 

Formula 1 

(60%:40%) 

Formula 2 

(55%:45%) 

Formula 3 

(50%:50%) 

1 Tepung 

beras ketan 

putih 

Rp.21.000 Rp.1.386 Rp.1,270,5 Rp.1.155 

2 Tepung 

hunkwe 

Rp.40.000 Rp.1.760 Rp.1.980 Rp.2.200 

3 Tepung 

maizena 

Rp.25.000 Rp.225 Rp.225 Rp.225 

4 Susu low fat Rp.26.000 Rp.3.900 Rp.3.900 Rp.3.900 

5 Gula Rp.18.000 Rp.270 Rp.270 Rp.270 

6 Buah naga 

merah 

Rp.20.000 Rp.1.800 Rp.1.800 Rp.1.800 

7 Minyak 

kelapa 

Rp.16.000 Rp.192 Rp.192 Rp.192 

Total Harga Per Bahan Rp.9.533 Rp.9.637,5 Rp.9.742 

Biaya Overhead (10%) Rp.953,3 Rp.963,75 Rp.974,2 

Biaya Tenaga Kerja (15%) Rp.1.430 Rp.1.446 Rp.1.461 

Profit (10%) Rp.953,3 Rp.963,75 Rp.974,2 

Total Harga Per Resep Rp.12.870 Rp.13.011 Rp.13.151 

Total Harga Per Porsi Rp.4.290 Rp.4.337 Rp.4.384 
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LAMPIRAN 6  

SURAT PEMINJAMAN LABORATORIUM 
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LAMPIRAN 7  

MEDIA UNDANGAN 
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LAMPIRAN 8 

HASIL UJI ORGANOLEPTIK 

Master Tabel Data Penelitian Panelis Terhadap Warna Mochi Berbahan 

Dasar Tepung Beras Ketan Putih dan Tepung Hunkwe dengan  

Isian Buah Naga Merah 

 

No Warna 363 Warna 486 Warna 752

1 6 7 4

2 4 6 5

3 4 6 5

4 6 6 7

5 5 7 6

6 7 6 4

7 7 5 6

8 7 6 5

9 5 4 6

10 6 6 7

11 5 6 5

12 6 4 7

13 7 7 7

14 6 5 4

15 6 6 7

16 6 5 7

17 6 5 4

18 6 6 6

19 6 6 6

20 5 6 5

21 7 6 5

22 6 5 7

23 5 5 5

24 6 5 6

25 6 7 5

26 7 6 5

27 5 6 7

28 5 6 5

29 6 7 5

30 6 5 6
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Master Tabel Data Penelitian Panelis Terhadap Aroma Mochi Berbahan 

Dasar Tepung Beras Ketan Putih dan Tepung Hunkwe dengan  

Isian Buah Naga Merah 

 

  

No Aroma 363 Aroma 486 Aroma 752

1 7 6 5

2 5 6 4

3 3 4 5

4 6 6 6

5 5 6 7

6 6 7 4

7 7 5 6

8 6 7 5

9 6 3 6

10 6 6 7

11 5 5 5

12 7 4 5

13 7 7 7

14 6 4 4

15 7 6 6

16 6 5 7

17 4 4 4

18 6 6 6

19 6 6 6

20 5 5 5

21 5 7 6

22 6 5 7

23 4 4 4

24 6 6 6

25 6 5 7

26 7 6 5

27 6 7 5

28 5 5 5

29 5 5 6

30 5 4 3
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Master Tabel Data Penelitian Panelis Terhadap Rasa Mochi Berbahan 

Dasar Tepung Beras Ketan Putih dan Tepung Hunkwe dengan  

Isian Buah Naga Merah 

 

 

  

No Rasa 363 Rasa 486 Rasa 752

1 6 7 5

2 5 7 4

3 4 5 6

4 6 6 7

5 6 7 5

6 4 6 7

7 6 7 5

8 5 6 7

9 6 4 5

10 6 6 6

11 6 6 7

12 6 4 7

13 6 6 6

14 6 5 4

15 7 6 6

16 6 7 5

17 6 7 5

18 5 5 5

19 7 6 6

20 6 6 5

21 7 6 5

22 6 5 7

23 4 5 5

24 3 4 4

25 7 5 6

26 7 6 5

27 7 6 5

28 5 6 5

29 6 7 6

30 4 5 6



 
 

120 
 

Master Tabel Data Penelitian Panelis Terhadap Tekstur Mochi Berbahan 

Dasar Tepung Beras Ketan Putih dan Tepung Hunkwe dengan  

Isian Buah Naga Merah 

 

 

 

 

 

No Tekstur 363 Tekstur 486 Tekstur 752

1 6 3 7

2 5 7 6

3 5 4 6

4 5 6 7

5 6 7 5

6 4 6 7

7 7 6 5

8 7 6 5

9 5 4 6

10 6 6 6

11 5 6 4

12 4 7 5

13 6 6 6

14 6 5 4

15 7 7 7

16 7 6 5

17 6 6 6

18 6 6 6

19 6 6 6

20 6 6 6

21 7 6 5

22 5 6 7

23 4 5 5

24 4 6 5

25 7 6 5

26 7 6 5

27 7 6 5

28 6 6 6

29 6 7 6

30 5 4 6
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Master Tabel Data Penelitian Panelis Terhadap Overall Mochi Berbahan 

Dasar Tepung Beras Ketan Putih dan Tepung Hunkwe dengan  

Isian Buah Naga Merah 

 

 

 

 

No Overall 363 Overall 486 Overall 752

1 6 7 5

2 5 7 6

3 5 4 6

4 6 6 7

5 6 7 5

6 4 6 7

7 7 6 5

8 6 7 5

9 6 5 4

10 6 6 6

11 5 6 7

12 6 4 7

13 6 6 6

14 7 6 5

15 7 6 6

16 6 5 7

17 6 6 6

18 6 6 6

19 6 6 6

20 6 6 5

21 7 5 6

22 6 5 7

23 3 5 5

24 5 6 4

25 7 5 6

26 7 6 5

27 7 6 5

28 5 6 5

29 6 7 6

30 5 6 6
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LAMPIRAN 9 

HASIL UJI DESKRIPTIF ANALITIK DATA 

 

Statistics 

 Warna_363 Warna_486 Warna_752 Aroma_363 Aroma_486 Aroma_752 

N 
Valid 30 30 30 30 30 30 

Missing 0 0 0 0 0 0 

Mean 5,83 5,77 5,63 5,70 5,40 5,47 

 

Statistics 

 Rasa_363 Rasa_486 Rasa_752 Tekstur_363 Tekstur_486 Tekstur_752 

N 
Valid 30 30 30 30 30 30 

Missing 0 0 0 0 0 0 

Mean 5,70 5,80 5,57 5,77 5,80 5,67 

 

Statistics 

 Overall_363 Overall_486 Overall_752 

N 
Valid 30 30 30 

Missing 0 0 0 

Mean 5,87 5,83 5,73 

 

 

Warna_363 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Netral 2 6,7 6,7 6,7 

Agak Suka 7 23,3 23,3 30,0 

Suka 15 50,0 50,0 80,0 

Sangat Suka 6 20,0 20,0 100,0 

Total 30 100,0 100,0  
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Warna_486 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Netral 2 6,7 6,7 6,7 

Agak Suka 8 26,7 26,7 33,3 

Suka 15 50,0 50,0 83,3 

Sangat Suka 5 16,7 16,7 100,0 

Total 30 100,0 100,0  

 

 

Warna_752 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Netral 4 13,3 13,3 13,3 

Agak Suka 11 36,7 36,7 50,0 

Suka 7 23,3 23,3 73,3 

Sangat Suka 8 26,7 26,7 100,0 

Total 30 100,0 100,0  

 

 

Aroma_363 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Agak Tidak Suka 1 3,3 3,3 3,3 

Netral 2 6,7 6,7 10,0 

Agak Suka 8 26,7 26,7 36,7 

Suka 13 43,3 43,3 80,0 

Sangat Suka 6 20,0 20,0 100,0 

Total 30 100,0 100,0  
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Aroma_486 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Agak Tidak Suka 1 3,3 3,3 3,3 

Netral 6 20,0 20,0 23,3 

Agak Suka 8 26,7 26,7 50,0 

Suka 10 33,3 33,3 83,3 

Sangat Suka 5 16,7 16,7 100,0 

Total 30 100,0 100,0  

 

 

Aroma_752 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Agak Tidak Suka 1 3,3 3,3 3,3 

Netral 5 16,7 16,7 20,0 

Agak Suka 9 30,0 30,0 50,0 

Suka 9 30,0 30,0 80,0 

Sangat Suka 6 20,0 20,0 100,0 

Total 30 100,0 100,0  

 

 

Rasa_363 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Agak Tidak Suka 1 3,3 3,3 3,3 

Netral 4 13,3 13,3 16,7 

Agak Suka 4 13,3 13,3 30,0 

Suka 15 50,0 50,0 80,0 

Sangat Suka 6 20,0 20,0 100,0 

Total 30 100,0 100,0  
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Rasa_486 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Netral 3 10,0 10,0 10,0 

Agak Suka 7 23,3 23,3 33,3 

Suka 13 43,3 43,3 76,7 

Sangat Suka 7 23,3 23,3 100,0 

Total 30 100,0 100,0  

 

 

Rasa_752 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Netral 3 10,0 10,0 10,0 

Agak Suka 13 43,3 43,3 53,3 

Suka 8 26,7 26,7 80,0 

Sangat Suka 6 20,0 20,0 100,0 

Total 30 100,0 100,0  

 

 

Tekstur_363 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Netral 4 13,3 13,3 13,3 

Agak Suka 7 23,3 23,3 36,7 

Suka 11 36,7 36,7 73,3 

Sangat Suka 8 26,7 26,7 100,0 

Total 30 100,0 100,0  
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Tekstur_486 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Agak Tidak Suka 1 3,3 3,3 3,3 

Netral 3 10,0 10,0 13,3 

Agak Suka 2 6,7 6,7 20,0 

Suka 19 63,3 63,3 83,3 

Sangat Suka 5 16,7 16,7 100,0 

Total 30 100,0 100,0  

 

 

Tekstur_752 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Netral 2 6,7 6,7 6,7 

Agak Suka 11 36,7 36,7 43,3 

Suka 12 40,0 40,0 83,3 

Sangat Suka 5 16,7 16,7 100,0 

Total 30 100,0 100,0  

 

 

Overall_363 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Agak Tidak Suka 1 3,3 3,3 3,3 

Netral 1 3,3 3,3 6,7 

Agak Suka 6 20,0 20,0 26,7 

Suka 15 50,0 50,0 76,7 

Sangat Suka 7 23,3 23,3 100,0 

Total 30 100,0 100,0  
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Overall_486 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Netral 2 6,7 6,7 6,7 

Agak Suka 6 20,0 20,0 26,7 

Suka 17 56,7 56,7 83,3 

Sangat Suka 5 16,7 16,7 100,0 

Total 30 100,0 100,0  

 

Overall_752 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative 

Percent 

Valid 

Netral 2 6,7 6,7 6,7 

Agak Suka 10 33,3 33,3 40,0 

Suka 12 40,0 40,0 80,0 

Sangat Suka 6 20,0 20,0 100,0 

Total 30 100,0 100,0  
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LAMPIRAN 10  

DOKUMENTASI 

  

 

Penelitian Pendahuluan 

 

Bahan-Bahan 

 

Bahan Adonan 

 

Bahan Adonan 

 

Pemasakan Kulit Mochi 

 

Pencampuran Bahan 

 

Pembentukkan Kulit 

Mochi 

 

Penyerahan Hasil Produk 

Akhir 

 

Uji Organoleptik 
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Uji Organoleptik 

 

Uji Organoleptik 

 

Uji Organoleptik 

 

 

 


